Der Tuffantikneter

Die  zweiarmige  Knetmaschine
zeichnet sich durch lhre Robustheit
und Zuverlassigkeit aus. Durch die
Simulation des handischen Aufbe-
reitens erhalten Sie Teige in hoher
Qualitat.

Durch die Konstruktion der
Maschine, wie z.B. Getriebe im Ol-
bad und die Verwendung von guss-
eisernen Teilen ist die Maschine sehr
wartungsarm. Die Knetarme und der
Kessel sind aus rostfreiem Stahl.

Der Kneter bietet standardmaBig
2 Geschwindigkeiten. Die erste
Geschwindigkeit macht 42 An-
schlage die Minute und die zweite
62 Anschlage die Minute.

Besonders geeignet ist der Dop-
pelarmkneter fur weiche weiBe
Teige, wie Baguette-, Berliner- oder
Ciabattateige, aber Sie kdnnen auch
andere Brot- oder Feingebackteige
mit der Maschine verarbeiten.

Technische Daten

Modell KW Motor [ KW Motor | Gewicht | Breite | Tiefe | Hohe
(Teigmenge) | 1er Gang | 2er Gang kg mm [ mm [ mm
GIO 50 1,10 15 400 650 770 | 1445
GIO 60 1,50 2.2 415 650 | 770 | 1445
GIO 80 1,84 3.1 625 750 | 9oo | 1660
GIO 100 1,84 3.1 630 750 | 920 | 1662

AsB Runge GmbH & Co KG

Daimlerstrasse 17 - 23617 Stockelsdorf

Langroller &
Tuffantikneter

Telefon 0451 498 70 -0
Telefax 0451 49870 -20 Wir bieten Ihnen far
E-Mail rungebacktechnik@baeckereimaschinen.info verschiedene Anwendungen die

richtige Maschine, ob Herstellung von

Hérnchen, Stangen, diverse Brote oder die

Anfertigung von Hamburger- oder Hotdogbrdtchen.
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Der Einschlag-Langroller...

wird typischerweise zur Herstellung
von Hérnchen, Stangen oder Broten
verwendet.

Typ 4CF

mit 4 Walzen und Einlaufband
Mit verstellbarer Langrollplatte
Gewichtsbereich: 50- 2.0009g
Hoéhenverstellbar

Arbeitsbreite 550mm

Der Langroller...

wird typischerweise zur Herstellung
von Broten verwendet, die schlusslos
gerollt werden sollen

Langroller
stellbarer Langrollplatte
Zum Anbau an vorhandenen Maschinen
Héhenverstellbar

Arbeitsbreite 650mm

Breite 840mm, Lange 1300mm

Typ 2C55
mit 2 Walzen und Einlaufband
(auch mit oberen Einzugsband)
Gewichtsbereich: 20- 1.0009g
Arbeitsbreite 550mm

Oberband-Langroller

Typischer Weise zur Herstellung

von Hamburger und Hot- Dog- Brétchen

Mit verstellbarem Oberbandlangroller

Variable Geschwindigkeit durch Frequenzumformer
Zum Anbau an vorhandenen Maschinen
Hoéhenverstellbar

Arbeitsbreite 600mm

Breite 700mm, Lange 1.200mm



