Rund- und
Langwirkmaschine

mit dem bewihrten Exzenter-
Kegelwirkprinzip
und einem gut und
einfach einstell-
barem Langwirker
zur Verarbeitung von
Roggen-, Weizen-,
Misch- und
Spezialbrotteigen

BACKEREIMASCHINEN
... mit Erfahrung und Tradition



Gewichtsbereiche:
250—-2.500 g
Stufenlos einstellbar.

Die Gewichtsbereiche
sind von der Teigflihrung
und Teigkonsistenz ab-
hingig und konnen daher
abweichen.

Leistung:
ca. 900 Stiick/Stunde

Optional stufenlose

Geschwindigkeitsregelung.

Teigarten:

‘Weizenteige
Roggenteige
Mischteige
Spezialbrotteige

Produkte:

rundgewirkte Brote
langgewirkte Brote

Maschinengewicht:
350 kg

Anschlussspannung;:
400 V/50 Hz oder 200 V

Anschlussleistung:
1,3 kW

Absicherung: 16 A

Technische Anderungen
vorbehalten.

Der RLW ist eine bewihrte kompakte
Rund- und Langwirkkombination, leis-
tungsstark bei sehr einfacher Bedienung
und teigschonender Verarbeitung. Die
Maschine benétigt keinen besonderen
Reinigungs- und Wartungsaufwand.

Die Teigstiicke werden in den Exzenter-
Kegelrundwirker iibergeben. Speziell
imprignierte Filzbelige und optional eine
zusitzliche Wirkmehlzufiihrung ermogli-
chen die Verarbeitung von weichen Teigen
und Teigen mit einem hohen Roggen-
anteil. Mit einem Einstellgrift kann der
Rundwirker auf verschiedene Wirkinten-
sititen und Stiickgewichte einfach einge-
stellt werden. Die Teige werden so mit der
optimalen Spannung bis in den Kern ge-
wirkt und erhalten dadurch eine gute Stand-
festigkeit. Die rundgewirkten Teigstiicke
gelangen auf eine darunter befindliche
drehende Ruheplatte fiir eine Entspan-
nungszeit. Wahlweise konnen die Rund-
stiicke abgenommen oder durch Umschal-
ten des Eingabetrichters in den Langwirker
tibergeben werden. Durch eine Druckwalze
wird der Teig ausgerollt, anschlieBend vor
der Langrollwalze eingeschlagen und in
dieser entsprechend langgerollt. Sehr
einfach lassen sich die Form und Linge

der gewlinschten Teigstlicke einstellen.
Die Ausgabeseite ist an
der Bedienseite.

Der RLW 1st komplett in
Edelstahlverkleidung. Dank
der Rider kann er schnell
und platzsparend bewegt
werden. Der RLW ist

auch in Kombination mit
einem Teigabwieger einfach
und durch nur eine Person zu
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Rund- und Langwirkmaschine in Kombination mit
Teigabwieger TA, inklusive Hochférderband

bedienen.

Uberreicht durch:

RIIVIA

TRIEBESER MASCHINENBAU GMBH

D - 07950 Zeulenroda-Triebes/ Thiiringen
Zeulenrodaer Stral3e 48

Telefon: 036622/75-0

Telefax: 036622/75-300
www.trima-baeckereimaschinen.de
info@trima-baeckereimaschinen.de





